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MUNICIPALIDAD DE DINA HUAPI
PROVINCIA DE RIO NEGRO
Poder Ejecutivo

Dina Huapi, 25 de enero de 2021.

RESOLUCION 008/INT/2021

VISTO:
Carta Organica Municipal

Ordenanza 457-CDDH-2020

CONSIDERANDO:

Que la Carta Organica Municipal dispone entre las atribuciones de la Intendente
municipal promulga y publicar las ordenanzas, reglamentédndolas en caso de corresponder,
sin alterar su espiritu.

Que, el Concejo Deliberante sancioné la Ordenanza 457-CDDH-2020, “Regulacién
FoodTruck (camiones de comida)”, ia que en su articulado dispone que el Poder Ejecutivo
reglamentara su aplicacion.

Por to tanto, en uso de las atribuciones que le fueron conferidas:

LA INTENDENTE DE DINA HUAPI
RESUELVE

Articulo 1°) APROBAR el Reglamento de la Ordenanza 457-CDDH-2020 que, como anexo,
forma parte de la presente.

Articulo 2°) REFRENDA la presente el Jefe de Gabinete.

Articulo 3°) REMITIR el presente acto Administrativo al Concejo Deliberante para su refrenda.

Articufo 3°) Registrese, comunjquese, tdmese razén, cumplido archivese.

Municipalidad de Dina Hyapi
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ANEXO | - REGLAMENTO ORDENANZA 457-CDDH-2020 “REGULACION FOOD TRUCK
(CAMIONES DE COMIDA)”

Articulo 1°: Los Food trucks podran ser de dos tipos: de traccién propia o remolcados. Para
el caso de los de traccién propia, al momento de su habilitacion deberan contar con la
correspondiente documentacion del vehiculo a los fines de solicitar la habilitacion, poseer
seguro por responsabilidad civil y cobertura contra incendios, Para el caso de los remolcados,
deberan contar con la debida chapa patente y documentacion, como asi también con seguro
de responsabilidad civil y contra incendios.

Asimismo, por la metodologia de frabajo, se pueden clasificar:

a. Vehiculos donde se expendan alimentos envasados en origen rotulados
reglamentariamente, bebidas envasadas, infusiones y otros.

b. Vehiculos donde se expendan bebidas y/o alimentos envasados en porciones o
fraccionados en recipientes para su consumo.

¢. Vehiculos donde solamente se realiza el calentamiento o coccién de los productos,
unido a {a habilitacién de cocina hogar.

d. Vehiculos donde se realiza la elaboracién completa a partir de materias primas.

Articulo 2°; Deberan cumplir con las disposiciones y requisitos establecidos en la Ley
Nacional de Transito y con las normas relativas a la inscripcidon de automotores de este tipo.

Articulo 3% En caso que el solicitante de la habilitacién no fuera titular del vehiculo, debera
contar con poder suficiente para la tramitacion.

Articulo 4°: A los fines de preservar el normal desarrollo de ofras actividades, los vendedores,
sean o no titulares del Food fruck, deberan preservar la higiene del espacio asignado, evitar
la generacion de ruidos molestos, retirar todo residuo que se pudiera generar en la elaboracion
o por el consumo y evitar por todo medio interrumpir el transito vehicular, ciclistico y/o
peatonal.

DE LAS HABILITACIONES

Articulo 5°: A los fines de la presente reglamentacion, entiéndase habilitacion, permiso y
autorizacién en un mismo significado.

Articulo 6°; Crease el Registro de Permisionarios que sera llevado adelante por la Direccidn
de Inspeccion General. Se entregaran un permiso / habilitacion por persona fisica o juridica,
o grupo familiar, hasta alcanzar la totalidad de quince (15) habilitaciones como maximo. Las
adjudicaciones de los food trucks se haran por sorteo entre los inscriptos como aspirantes. £n
caso de haber mayor cantidad de solicitantes, se confeccionara una lista de espera, en la
medida que se den de baja unidades habilitadas, se sortearén los permisos a quienes no
hubieran podido acceder. Si por Ordenanza se ampliara el numero maximo de permisos, se
sortearan a quienes hubieran quedado en lista de espera.

Articulo 7°: El Registro estard conformadoe, en una primera etapa, con todos los que se
hubieran anotado al dia de la fecha, mas lo que se inscriban al mismo hasta el 05 de febrero
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del corriente, fecha en que se cerrara a los efectos del sorteo de las paradas. Una vez
realizado el mismo, se reanudara la inscripcién, para lista de espera.

Articulo 7°: Cada permisionario tendra, al momento de inscribirse, un nimero asignado, el
que sera valido como namero de registro v a los efectos del sorteo de las paradas.

Articulo 8% Toda la documentacién a presentar debera estar suscripta por el titular
responsable del food truck al momento de entregarla al Municipio. La documentacién
requerida conformaré un legajo personal del titular solicitante, en el que se adjuntara toda
infoarmacion atinente.

Articulo 9°. Las habilitaciones tendran vigencia de un (1) arfo, y en caso de pretender
renovacion, la misma habra de solicitarse quince (15) dias habiles previos al vencimiento, en
forma excluyente. Si no se renovara, la misma quedara vacante, pasando a quedar disponible
para ser otorgada a los inscriptos en lista de espera.

Articulo 10: Una vez adjudicado el food truck por medio de sorteo, y notificado el beneficiario,
dispondra de cinco (5) dias habiles para presentar toda la documentacion a los fines de
tramitar la habilitacion.

DE LOS REQUISITOS PARA HABILITACION

Articule 11: Cada food fruck deberd contar para su habilitacion, con las siguientes
caracteristicas y elementos:

[. DELAS CARACTERISTICAS DEL FOODTRUCK — REQUERIMIENTOS MINIMOS

a. Revestimiento interior: de acero inoxidable o materiales resistentes, impermeables, de
facil limpieza y desinfeccion en las partes que estan en contacto con alimentos.
Ademas deberan ser ignifugos o bien, contar con tratamiento que los dote de tal
caracteristica.

b. Piso: Deberd ser de material impermeable, lavable, antideslizante, liso sin porosidad e
ignifugo.

c. Debera tener al menos una ventana para la atencién, venta y despacho de productos.
Asimismo, contara con una puerta para ingreso y egreso del personal, que tendra
sentido de apertura hacia afuera.

d. En caso de necesitar generadores de energia, los mismos deben enconfrarse en
compartimienios acusticos evitando generar contaminacién sonora.

e. Dimensiones: Las medias maximas del movil seran de 5,50 de largo, 3,00 de ancho y
3,00 de aito.

II. DE LOS ELEMENTOS

a. Para el caso de elaboracion de producios en el food truck, tanque de almacenamiento
con agua potable, con capacidad suficiente para el servicio que se brindara, del que
debe presentar analisis microbiolégico y fisico-quimico. Se requerira la presentacion
de estos analisis para la obtencién de Ia habilitacién, y luego, cada seis {6) meses.
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Tanque de almacenamiento de agua residual, de capacidad suficiente a los fines de
contener todo liquido que se produzca durante la actividad, y, evitando por todos los
medios volcado en la via publica.

Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento (POES) confeccionado por
profesional en la materia o idoneo, con firma del profesional interviniente y presentado
en original.

Elementos para la higiene, guantes, gorros y cofias suficientes para el personal, jabén
liquido (antibacterial), toallas de papel descartables y alcohol en gel para el personal
y €l publico.

Articulos de limpieza rotulados y debidamente sectorizados a menor altura.

Cestos para disposicion de los guantes, gorros y cofias utilizados.

Cestos de residuos con tapa instalados en la atencion al publico, con la
correspondiente separacién para reciclar.

Cestos de basura con bolsas y tapa con sistema a pedal para uso interno, de aluminio
o metal que permita la correcta higiene.

Ausencia de elementos que puedan contaminar los alimentos, a excepcion de los
mencionados en el punto f.

Provision de agua caliente (dependiendo del caso)

Tanque de almacenamiento de aceites vegetales utilizados en la elaboracién de
alimentos, con capacidad suficiente para la actividad, y quedando prohibido su volcado
en la via publica.

Heladera y/o freezer para almacenamiento y conservaciéon de alimentos y/o bebidas
perecederas.

. Equipo de cocina y calentamiento eléctrico y/o microondas.

Fraidoras con tapa si hubiere elaboracién de frituras.

Pileta con desagle correspondiente para el lavado de los alimentos y utensilios.
Vidrio o acrilico protector si se exhibieran alimentas y/o bebidas al publico. El mismo
debe ser adecuado para evitar que ios consumidores togquen o accedan directamente
a la mercaderia.

Sistema de generacion eléctrica incorporado al vehiculo gastronémico.

Utensilios y enseres descartables para el publico.

Botiquin estandar de primeros auxilios.

Extintores de incendio categoria ABC para todos los rubros, y adicionaimente
categoria K para aguellos que realicen frituras.

Huminacion anti-estallido.

DE LOS SOLICITANTES

Ser mayor de 18 afos

Estar inscripto ante los organismos correspondientes, de acuerdo a su actividad.
Acreditar derecho de uso del vehiculo (en caso de no ser titular del mismo) mediante
poder suficiente otorgado por el propietario de ia unidad.

Poseer domicilio en Dina Huapi.

Libreta sanitaria al dia y con constancia del curso de manipulacion de alimentos.




f@%ﬂ\ A
MUNICIPALIDAD o
. &

Nogro - Argenting

s —

f. No haber sido condenados por delitos contra la administracion publica.

g. No haber sido declarados fallidos o concursados, salvo que tuvieran la
correspondiente autorizacion judicial.

h. No estar incluidos en el Registro de Deudores Alimentarios Morosos de la provincia de
Rio Negro.

i. No poseer saldos impagos por Tasa de Inspeccion Seguridad e Higiene, y ninguna
otra tasa o gravamen municipal.

V. DE LA FORMA DE PRESTACION

a. En todo momento debera estar exhibida a la vista la habilitacién municipal, nimero y
registro del vehiculo.

b. Los alimentos deberan ser servidos en material descartable y cien por ciento (100%)
reciciable.

¢. Dar estricto cumplimiento a la normativa municipal y bromatolégica.

Elaborar y comercializar los alimentos y/o bebidas dentro del vehiculo gastronémico.

e. Retirar todos los residuos que genere la actividad, tanto en la elaboracién, venta, como
los producidos por los consumidores,

o

REVOCACION DE HABILITACIONES

Articulo 12: Verificada alguna de las conductas dispuestas en el articulo 20 de fa Ordenanza
que por este medio se reglamenta, se revocara de oficio la habilitacién conferida, dando
intervencion al Juzgado de Faltas Municipal, a los fines de la aplicacién de la sancién
pertinente.

Articulo 13: Revocada la habilitacién, el titular de la misma no podra solicitar otra hasta
transcurridos dos (2) afios de la notificacion del acto que impone la sancién.

Articulo 14: La habilitacién que fuera revocada, debera ser dada a conocer a la poblacién por
los medios habituales, y generara una vacante a cubrir por los aspirantes en lista de espera,
si los hubiere, o por cualquier interesado.

DE L.OS DIAS, HORARIOS Y UBICACION

Articulo 15: Los food trucks podran funcionar de lunes a lunes, en el horario de 08:00 a 23:00
hs, en los meses de noviembre a abril, y de 10:00 a 20:00 desde mayo hasta octubre inclusive.

Articulo 16: Los lugares de estacionamiento podrén ocuparse tnicamente para la prestacion
del servicio, quedando prohibido el estacionamiento noctumo de los mismos, y no pudiendo
permanecer en el lugar mas de veinticuatro horas (24) cerrados. Si, por las razones que
fueran, el fitular no fuera a prestar servicio por mas de 24 hs., deberd informar a la Direccién
de Inspeccién General y su espacio asignado debera permanecer limpio y despejado.
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Articulo 17: Se dispensa de la obligatoriedad de ocupacion de la plaza a los food trucks
habilitados en e espacio de los meses de baja temporada, desde mayo hasta octubre
inclusive. &i opiaran por esta dispensa, al momento de retomar fa actividad, deberan informar
tal circunstancia a la Direccion de Inspeccion General a los fines de que se realice inspeccion
general del food truck previo a su puesta en funcionamiento.

Articulo 46: La circulacién de los food trucks debera realizarse desde el domicilic de su
propietatio v hasta la parada asignada, de la forma mas directa posible, evitando entorpecer
el normal transito de la comunidad en el traslado de las unidades.

Articulo 17: Se establecen las siguientes zonas para el funcionamiento de ios food trucks:

a. Riveray costa del Rio Nirihuau:
i PUENTE NEGRO, en la zona ubicada sobre calle Primeros Pobladores,
lindera al puente vehicular, Capacidad: Dos (2) food trucks.
i PUENTE BLANCO, en el area lindera al puente vehicular (en ruta 40),
sobre la ribera del rio Nirihuau, cercana al acceso vehicular. Capacidad:
dos (2) food trucks

b. Linea Municipal del lago Nahuel Huapi:

i LOS COIHUES: Situada en calle Patagonia Argentina y Los Coihues, a
la ladera de la Bicisenda, con capacidad para un (1) food truck.

i, CHACAY: Sobre Patagonia Argentina, esquina Chacay, en la ladera a
la bicisenda, con capacidad para dos (2) food trucks.

i MUTISIAS: Sobre Patagonia Argentina, esquina Las Mutisias, en la
ladera de la bicisenda, con capacidad para un (1) foodtruck.

v EMBOCADURA: Sita en la embocadura del Rio Limay, a la ladera de
la costanera, entre calles Arco Iris y Fontinalis, capacidad, dos (2) food
trucks.

¢. Dentro del ejido:

i MODESTA VICTORIA: Sita sobre la calle Estados Unidos, cercana a
esquina Uruguay, frente a la plaza Modesta Victoria, con capacidad
para dos (2) food trucks.

i. CONDOR: Sita a la margen de ruta 40, entre las calles Chimango y
Huala, con capacidad para un (1) food truck

Incorporase al presente plano del ejido de Dina Huapi con el emplazamiento de las
paradas.

Articulo 18: La asignacion de las paradas se hara por sorteo, en caso que dos postulantes
comercializaran el mismo tipo de producto y salieran beneficiados para |a misma zona, se
volvera a sortear a los fines de otorgar diversidad a aquellas paradas que cuenten con mas
de una unidad.
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Articulo 18: Para el sorteo se fijarad fecha y hora que seran publicados por medios oficiales.
Cada postulante tendra el nimero con el que figura en la planilla de aspirantes, y cada parada

sera denominada conforme la presente reglamentacion.

Articulo 20: Exceptdense del sistema del sorteo las habilitaciones del articulo veinticinco (25)
de la Ordenanza 457-CDDH-2020. Al efecto, se dispone que habra un cupo de dos (2)

habilitaciones para este tipo de rubro.

Articulo 21: De forma.,
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